Quarkfillung / Topfenfillung

Zutaten:

500g Quark/Topfen

10g Vanille-Zucker

30g Zucker

45g Maisstarke

etwas Rum oder Rumaroma (optional)
einen Spritzer Zitrone

60g Rosinen (optional)

Herstellung:

Zucker, Vanille-Zucker und Maisstarke vermischen, Quark mit dem Spritzer Zitrone (dem Rum wenn
gewlnscht) glatt rithren und die Zucker-Starke-Mischung langsam unterriihren. Es dirfen keine
Klimpchen entstehen, die Masse muss homogen sein. Geback mit dem angerihrten Quark fillen
und backen.

Wenn gewilinscht kénne 60g Rosinen in die Quarkfiillung gegeben werden. Die Rosinen aber vorher
waschen und mind. 10 min abtropfen lassen. Dadurch sind sie nach dem Backen saftiger.
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